Supplementary Table S1. Composition of fatty acids in EVOO produced from different Spanish Mediterranean cultivars (expressed in percentages). Modified from [1-13].

Cultivar Location C14:0 C16:0 C16:1 C17:0 ;:17:1r1- C18:0 C18:1n-9 C18:2n-6 C18:3n-3 C20:0 520:111— C22:0 C24:0 IMUFA YXPUFA
Croatia
Lavtoska [2] NR NR 123+1.0 09+0.1 <LOD 0.1+0.1 23+00 721+14 104 +0.3 0.7+£0.0 04+0.0 03+0.0 0.1+0.0 NR NR NR
Leccino [1] Sestanovac NR 15.7+0.0 14+0.0 NR 0.1+0.0 1.8+00 721+0.0 7.1+0.0 09+0.0 04+00 03+ 0.1+0.0 0.1+ 728 +0.1 10.5+0.0
Leccino [1] Kastela NR 16.1+0.1 1.7+0.1 NR 0.1+0.0 19+00 71.7+0.0 6.7+ 0.0 09+0.0 05+0.0 04+0.0 0.1+0.0 0.1+ 69.2+0.0 13.0+0.0
Levantinka [2] NR NR 126+13 09+01 <LOD 01+00 32+04 73.0+3.1 82+1.1 0.8+0.1 0.6+01 03+00 02=+0.0 NR NR NR
Oblica [2] NR NR 126 + 09+0.1 <LOD 0.1+0.0 23+02 702+23 12.1+1.0 0.7+0.0 04+0.0 03+0.1 <LOD NR NR NR
Greece
Chondrolia, Chal- Chalkidiki NR 13.2 1.0 0.04 0.1 2.1 75.0 6.8 0.7 0.5 0.4 0.1 0.1 NR NR
Koroneiki [2] NR NR 112+0.6 09+01 02+ 0.1+0.0 2602 77.7+1.8 5.6+1.1 0.5+0.1 05+01 05+0.1 03+0.1 NR NR NR
Koroneiki [4] Crete NR 119+19 09+0.0 0.0+ 0.1+0.0 28+0.0 750+1.1 6.1+04 0.7+£0.0 04+0.0 03+0.0 0.0+0.0 0.0+ NR NR
Koroneiki (ripe) [5] Argolida 0.0+ 12.2+0.2 1.3+00 0.0+ 0.1+0.0 35+01 70.6+0.6 8.1+0.1 0.8+0.0 05+0.0 0.0+0.0 NR 0.1+ 740+0.6 9.4+0.2
Koroneiki (green) [5] Argolida 0.0+ 10.8+0.2 1.0+0.0 00.0+ 0.0+0.0 4.6+01 724+0.6 72+0.1 0.7+0.0 04+0.0 0.0+0.0 NR 0.1+ 75.6 +0.6 83+0.2
Media Oblonga [2] NR NR 11.8+01 0.6+00 0.1= 02+00 21+00 62.0+0.3 195+1.1 0.7+0.0 03+00 03+00 0.1+0.0 NR NR NR
Megaritiki (ripe) [5] Argolida 01+ 143+04 28+01 00= 01+00 2501 62.3+0.7 11.6+0.1 0.8+0.0 04+00 01+00 0.1+0.0 0.0+ 69.2+04 129+0.3
Megaritiki (green) [5] Argolida 0.0+ 134+03 22+01 00+ 01+00 24+01 639+0.6 112+0.1 0.8+0.0 04+00 02+00 0.1+0.0 02+ 704+0.5 125+04
Throumbolia [4] Crete NR 123+15 0.6+0.0 0.1 02+01 2.0+00 62.0+1.0 195+1.2 0.7+0.1 03+02 03+02 0.1+0.0 0.0+ NR NR
Italy
Castiglionese [2] NR NR 15.0 1.3 0.1 0.1 2.5 72.0 8.0 0.7 0.3 0.3 0.1 NR NR NR
Coratina [2] NR NR 9.1+0.3 04+01 0.1+ 0.0+0.0 24+0.1 80.8+1.0 6.1+0.7 0.7+0.0 04+0.0 04+0.0 0.1+0.0 NR NR NR
Drita [2] NR NR 12.2 0.9 0.1 0.1 2.6 77.5 5.0 0.4 0.5 0.4 0.1 NR NR NR
Fantoio [2] NR NR 102+12 0.6+01 NR 01+00 16+02 80.6+3.3 54+1.1 0.6+0.2 03+01 04+01 0.1+0.0 NR NR NR
Leccino [2] NR NR 127+11 12+00 0.0% 01+00 17+01 76.0+3.1 58+15 0.6+0.1 03+00 02+00 0.1+0.0 NR NR NR
Maiatica [2] NR NR 112+10 11+01 0.0+ 01+00 31+02 754+16 75+05 0.5+0.0 04+00 03+00 0.1+0.0 NR NR NR
Moraiolo [2] NR NR 110+04 06+01 00+ 01+00 1.8+03 785+1.7 6.1+0.6 0.6+0.1 03+00 03+01 0.1+0.0 NR NR NR
Noccerala [2] NR NR 15.0 1.3 0.1 0.3 1.6 65.0 15.7 0.3 0.7 0.3 0.1 NR NR NR
Ogliarola [2] NR NR 182+0.5 1.0+02 00+ 0.1+0.0 2001 741+1.1 8.6+0.7 0.6+0.0 04+0.0 04x0.0 0.1+0.0 NR NR NR
Oliva Rossa [6] Bari 0.0+ 102+0.0 05+00 0.0+ 01+00 26+00 76.2+0.0 8.8+0.0 0.8+0.0 04+00 04+00 0.0=+0.0 0.0+ 77.1+0.0 9.6+0.0
Oliva Rossa [6] Bari 0.0+ 103+0.0 08+00 0.1+ 0.0+0.0 26+00 70.8+0.2 13.5+0.1 0.6+0.0 06+01 0.5+0.0 0.1+0.0 0.0+ 72.1+0.2 14.1+0.1
Oliva Bianca [7] Campania NR 129+02 09+00 0.1= NR 23+00 748+0.3 79+0.1 0.7+0.0 04+0.0 NR 0.1+0.0 NR 75.7+0.3 8.6+0.1
Ottobratica [2] NR NR 144 1.0 0.2 0.3 24 715 8.6 04 0.6 0.3 0.1 NR NR NR
Sinopolese [2] NR NR 132 0.9 0.1 0.2 24 76.1 52 0.4 0.8 0.3 0.2 NR NR NR
Jordan
Nabeali Baladi [2] NR NR 124+0.1 11+00 03+ 0.3+0.0 30+02 671+0.3 3.8+0.2 0.7+0.0 0.6+0.0 0.3+0.0 0.2+0.0 NR NR NR
Nabali Muhasan [2] NR NR 125+0.2 1.1+00 03+ 0.3+0.0 31+00 67004 13.9+0.2 0.7+£0.0 0.6+0.0 03+0.0 02+0.0 NR NR NR
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Sahmi [2] NR NR 16.0+0.3 1.2+02 01+ 0.2+0.0 22+01  67.1.+05 114+0.3 0.7+0.1 04+0.0 03+0.0 0.1+0.0 NR NR NR
Supplementary Table S1. Cont.
Cultivar Location C14:0 C16:0 C16:1 C17:0 Cl17:1n- C18:0 C18:1n-9 C18:2n-6 C18:3n-3 C20:0 C20:1n- C22:0 C24:0 IMUFA YPUFA
Lebanon
Baladi [8] Abdeh NR 139 0.5 NR NR 4.0 67.6 118 0.6 NR NR NR NR 68.1 67.5
Baladi [8] Abdeh NR 14.0 0.5 NR NR 42 67.1 12.0 0.6 NR NR NR NR 124 12.7
Spain
Arbequina [9] Zaragoza NR 145+ 0.0 14+00 0.1+ 0.2+0.0 2.0+£0.0 70.1+0.0 10.3 +0.0 0.6+0.0 04+0.0 NR 0.1+0.0 NR 71.8 11.1
Arbequina [10] Extremadura 0.0+ 153+14 1.6+04 01+ 0.23 + 133 + 67.2+4.3 12.7+2.6 0.6+0.1 03+01 03+0.1 NR NR 69.5+4.1 13.3+2.7
Arbequina [2] NR NR 125+3.8 14+03 01+ 0.2+0.0 14+04 721+34 114+0.2 0.7+0.1 04+01 035+ 0.1+0.0 NR NR NR
Carrasquenia [2] NR NR 114+03 12+01 0.0%0 01+00 28+01 67.0+1.1 16.0+2.1 0.9+0.0 04+00 05+00 03+0.0 NR NR NR
Cornicabra [2] NR NR 8.6+13 07+01 0.1% 01+00 25+01 78.7+5.1 75+ 39 07x0.1 05+00 04+00 0.1+0.0 NR NR NR
Cornicabra [9] Toledo NR 89+0.1 0.6+00 01+ 01+00 32+00 825+0.1 3.3+0.0 0.6 +0.0 0.5+00 NR 0.2+0.0 NR 83.2 41
Cornicabra [10] Extremadura 0.0+ 121+21  1.0+03 0.1% 01+00 24+11 774+6.1 53+4.2 0.7+02 04+01 03+00 NR NR 78.7+6.1 6.0+43
Cugquillo [9] Murcia NR 112+0.0 08+0.0 0.1+ 0.1+0.0 31+0.0 754+0.0 7.7 +0.0 0.8+0.0 04+0.0 NR 0.1+0.0 NR 76.4 8.7
Empeltre [9] Teruel NR 11.1+0.0 09+0.0 0.1+ 0.2+0.0 1.7+00 729+0.0 11.6 +0.0 0.8+0.0 03+0.0 NR 0.1+0.0 NR 74.0 12.7
Empeltre [2] NR NR 9.6+04 08+0.0 0.1+0 0.2+0.0 12+00 775+1.0 9.1+0.6 0.6+0.0 04+0.0 04+0.0 0.1+0.0 NR NR NR
Hojiblanca [2] NR NR 9.3+1.2 07+02 0.1+ 02+0.1 25+06 77.6+3.0 82+1.8 0.6+0.2 03+01 03+0.1 0.1+0.0 NR NR NR
Hojiblanca [9] Jaén NR 106+01 09+00 0.1= 01+00 37+00 775+0.1 5.7+0.0 0.7+0.0 04+0.0 NR 0.1+0.0 NR 785 6.6
Lechin [2] Sevilla NR 11.0+1.1 1.1+01 01+ 0.2+0.0 21+1.0 745+14 94+1.1 0.7+0.2 03+01 03+0.1 0.1+0.1 NR NR NR
Lechin [9] Sevilla NR 123+0.0 1.0+0.0 0.1= 02+00 3.0+00 73.8+0.0 8.0+0.0 0.9+0.0 04+00 NR 0.0+0.0 NR 75.0 9.1
Manzanilla [2] NR NR 106+13 1.0+03 0.1=% 02+01 25+02 75.6+3.3 81+1.6 0.7+02 05+02 04+01 01+0.0 NR NR NR
Manzanilla [2] NR NR 125+ 0.6 1.1+04 0.1+ 0.1+0.0 1.7+02 683+0.9 14.1+0.9 1.1+04 04+01 03+0.1 0.1+0.0 NR NR NR
Manzanilla [9] Céceres NR 10.1+0.1 09+0.0 0.1+ 0.1+0.0 28+0.0 79.2+0.0 5.5+0.0 0.8+0.0 05+0.0 NR 0.0+0.0 NR 80.1 6.5
Manzanilla [10] Extremadura 0.0+ 123+1.2 112+ 0.0+ 0.1+0.0 1.7+0.7 784+34 48+24 0.7+0.1 04+0.0 03+0.0 NR NR 799+3.3 55+24
Manzanilla [10] Extremadura 0.0+ 132+14 1.3+02 02+ 03+0.1 28+10 746+27 6.0+2.1 0.6+0.2 05+0.0 03+0.1 NR NR 76.5+2.7 6.6+2.2
Morisca [10] Extremadura 0.0+ 139+09 11+02 0.1= 01+00 27+08 659+3.2 145+24 09x0.1 04+00 02+00 NR NR 673+3.1 154+24
Pico Limén [2] NR NR 9.1+0.2 09+01 02% 02+00 24+01 781x21 80+1.1 0.7+0.0 05+00 03+00 0.1+0.0 NR NR NR
Pico Limén [10] Extremadura 0.0+ 132+13 12+02 00+ 01+01 21+06 741+32 7.7+24 0.6+0.1 04+00 02+00 NR NR 757+3.1 83+25
Picual [2] NR NR 9.6+1.0 0.8+02 0.0+ 01+00 28+06 80.8+3.1 46+13 0.5+0.1 03+01 02+01 0.0+0.0 NR NR NR
Picual [10] Extremadura 0.0+ 116+1.2 1.0+02 00+ 0.1+0.0 20+09 80.7+1.9 3.1+£0.5 0.6+0.1 04+0.0 03+0.0 NR NR 821+1.9 3.7+0.5
Picual [9] Jaén NR 10.1+0.0 0.8+0.0 0.1+ 0.1+0.0 3.7+0.0 78.7+0.0 5.1+0.0 0.9+0.0 05+0.0 NR 0.1+0.0 NR 79.6 6.0
Picudo [2] NR NR 103+0.7 09+02 0.1+ 0.1+0.0 27+04 76.6+3.2 8.0+2.2 05+0.2 04+01 03+0.1 0.1+0.0 NR NR NR
Picudo [9] Cdrdoba NR 12.8+0.0 1.2+00 01+ 0.1+0.0 21+00 72.8+0.1 9.3+0.0 1.0+ 0.0 04+0.0 NR 0.1+0.0 NR 74.2 10.4
Verdial [10] Extremadura 0.0+ 135+17 0.8+03 0.1= 01+00 29+10 63.2+3.6 175+33 0.8+0.2 05+00 04+01 NR NR 644+34 18.3+3.3
Verdial [2] Sevilla NR 102+05 07+01 02% 03+00 25+02 747+x18 9.0=x1.1 0.8+0.1 05+00 05+01 02=+0.0 NR NR NR
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Verdial [2] Malaga NR 9.6+0.2 06+01 0.1+ 0.2+0.0 21+02 734+19 109+1.2 1.2+0.2 05+0.0 04+0.1 0.1+0.0 NR NR NR
Supplementary Table S1. Cont.
Cultivar Location C14:0 C16:0 C16:1 C17:0 Cl17:1n- C18:0 C18:1n-9 C18:2n-6 C18:3n-3 C20:0 C20:1n- C22:0 C24:0 IMUFA YPUFA
Tunisia
Aloui [11] “North” NR 110+22 06+04 NR NR 3.0+10 672+54 172+39 0.7+0.0 04+00 NR NR NR NR NR
Baldi [13] Gafsa NR 165+0.0 0.1+0.0 0.1+0.0 0.2+0.0 2.9 63.6+0.1 13.5+0.0 09+0.1 0.5+00 0.3 0.1 0.1+ 65.3+0.1 144 +0.0
Besbessi [13] Gafsa NR 164+03 0.1 0.1 0.2+0.0 14+0.1 64.7+0.8 148+04 0.8+0.0 03+0.0 0.2+0.0 0.1 0.1+ 66.1+£0.7 156+04
Chemchali [13] Sidi Bouzid NR 142+04 01+0.0 0.1+ 0.1+0.0 1.8+0.1 67.0+ 14.6+04 0.7+£0.0 04+0.0 03+0.0 0.1+0.0 0.1+ 68.1+£0.4 15.34+0.4
Chemchali [13] Gafsa NR 181+04 0.0 0.0 0.1 21+01  62.1+0.3 14.0+0.1 0.7+0.0 04+0.0 03+0.0 0.1+0.0 0.1 643 +0.4 14.7 +0.1
Chemchali [13] Gafsa NR 148+0.8 0.0 0.0 0.0 2.0+00 675+06 13.0+0.2 0.6+0.0 04+00 02+00 0.1+0.0 0.1 69.0+0.5 13.6+0.2
Chemlali [11] “Center” NR 186+03 22+02 NR NR 27+09 559+0.6 18.0+0.5 1.0+0.1 0.5+0.0 NR NR NR 58.1+0.6 19.0+0.8
Chemlali [12] Hammamet NR 155+01 1.6+01 0.1= 02+00 20+01 655+05 135+1.5 04+0.0 03+00 07+00 NR NR 68.1+0.6 14.0+15
Chemlali [12] Gafsa NR 148+05 18+01 0.0+ 01+00 22+02 662+04 135+1.0 0.4+0.0 03+00 06+00 NR NR 68.7+0.5 139+1.1
Chemlali [12] Kairouan NR 169+0.8 22+01 00+ 01+00 24+00 602+0.2 169+0.7 0.4+0.0 02+00 07+00 NR NR 63.1+0.4 17.3+0.7
Chemlali [12] Sfax NR 195+05 27+0.0 0.0+ 0.1+0.0 2700 56.1+1.0 17.5+1.2 0.5+0.0 02+0.0 0.7+0.0 NR NR 59.6 £1.0 179+1.2
Chemlali [12] Zarzis NR 187+0.0 23+01 0.0+ 0.1+0.0 29+0.0 61.8+0.3 129+0.3 04+0.0 0.2+ 0.0 0.7+0.0 NR NR 64.9+£0.4 13.3+0.3
Chetoui [11] “Center” NR 135+02 03+00 NR NR 23+02 688+0.4 14.0+0.3 0.5+0.0 04+0.0 NR NR NR 69.2+0.2 15.6+0.2
Chetoui [11] “Center” NR 18.6+03 22+02 NR NR 27+09 559+0.6 18.0+0.5 1.0+0.1 05+0.0 NR NR NR 58.1+0.6 19.0+0.8
Chladmi [11] “North” NR 149+21 17+05 NR NR 28+0.1 69.8+0.9 9.8+3.6 0.6+0.1 04+0.0 NR NR NR NR NR
Harboui [11] “North” NR 145+18 07+02 0.0 00+00 21+03 62.8+33 184+1.3 0.8+0.1 04+00 02+00 0.1+0.0 NR NR NR
Neb Jadmel [11] “North” NR 16.5 13 0.0 0.0 2.7 71.0 109 0.7 0.5 0.2 0.1 NR NR NR
Neb Jmel [13] Gafsa NR 174+0.0 0.1 0.1 0.1+0.0 21+00 65.8+0.0 11.3+0.0 0.9+0.0 0.5 03+00 0.1 0.1 67.6 +0.0 12.1+0.0
Regregui [11] “North” NR 154+1.0 08+02 0.0+ 0.0+0.0 19+01 624+1.3 18.3+0.5 0.7+0.2 04+0.0 0.2+0.0 0.1+0.0 NR NR NR
Rekahmi [11] “North” NR 149+22 0.6+03 0.0+ 0.0+0.0 24+06 646+5.6 16.1+5.1 0.8+0.1 04+01 02+0.1 0.1+0.0 NR NR NR
Savyali [11] “North” NR 11.0 0.2 NR NR 2.7 774 5.9 1.7 0.2 0.6 NR NR NR NR
Sehli [13] Sidi Bouzid NR 140+02 0.0+00 0.0+ 0.0 21+00 69.7+04 114+0.2 0.7+0.0 04+0.0 0.2+0.0 0.1 0.06 713+0.4 12.0+0.2
Sehli [13] Sidi Bouzid NR 135+04 0.0 0.0 0.0 19+00 719+0.8 10.1+0.3 0.5+0.0 04+00 02+00 0.1+0.0 0.1 734+0.8 10.7+0.3
Sredki [11] “North” NR 105+0.7 05+0.0 NR NR 24+02 740+0.8 116+1.3 0.6+0.0 04+0.1 NR NR NR NR NR
Tounssi [13] Gafsa NR 164+0.0 0.1 0.1 0.1+0.0 29+00 67.7+0.0 9.5+0.1 0.9+0.0 0.6 03+00 02+0.0 0.1 69.3+0.0 104 +0.0

LOD: Limit of detection; NR: Not reported
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Supplementary Table S2. Composition of antioxidants in EVOO from different Mediterranean cultivars (expressed in mg/kg of EVOO as mean * sd if n > 1) . Modified from [1-24]

Cultivar Location HT TY VA PCA CA OLE OLEAG OLEAC LA OLEOC PINO LU TPC o-T
Algeria
Mekki [1] Birtouta 1.4+0.0 9.0+0.0 0.3+0.0 0.0+ 0.0 0.0+0.0 0.0+0.0 NR NR NR NR NR NR 1223+0.0 NR
Aberkane [1] Birtouta 1.2+0.0 184 +0.0 0.4+0.0 0.0+ 0.0 0.0+0.0 0.0+0.0 NR NR NR NR NR NR 1372+0.2 NR
Aghenaou [1] Birtouta 24+0.0 18.1+0.0 0.4+0.0 0.0+0.0 0.0+£0.0 0.0+0.0 NR NR NR NR NR NR 191.5+0.7 NR
Aghenfas [1] Birtouta 3.9+0.0 25.1+0.0 0.3+0.0 0.0+0.0 0.0+0.0 0.8+0.0 NR NR NR NR NR NR 228.7+0.0 NR
Aimeli [1] Birtouta 6.3+0.0 18.3+0.0 0.3+0.0 0.0+ 0.0 0.0+0.0 0.0+0.0 NR NR NR NR NR NR 1855+0.1 NR
Blanquette [1] Birtouta 9.0+ 0.0 21.5+0.1 0.6 +0.0 0.0+ 0.0 0.0+0.0 1.3+0.1 NR NR NR NR NR NR 2189+0.0 NR
Bouchouk [1] Birtouta 4.2+0.0 14.5+0.0 0.3+0.0 0.0+0.0 0.0+£0.0 0.3+0.0 NR NR NR NR NR NR 199.4+0.0 NR
Boughenfas [1] Birtouta 2.8+0.0 26.3+0.0 0.2+0.0 0.0+0.0 0.0+0.0 1.6+0.0 NR NR NR NR NR NR 167.6+0.0 NR
Bouichret [1] Birtouta 4.2+0.0 13.5+0.0 0.2+0.0 0.1+0.0 0.1+0.0 0.0+0.0 NR NR NR NR NR NR 1941+0.1 NR
Bounguergueb [1] Birtouta 3.5+0.0 14.1+0.0 1.0+0.0 0.0+ 0.0 0.7+0.0 0.0+0.0 NR NR NR NR NR NR 1454+0.0 NR
Chemlal [1] Birtouta 4.2+0.0 19.2+0.0 0.6 +0.0 0.1+0.0 0.0+£0.0 0.0+£0.0 NR NR NR NR NR NR 235.8+0.0 NR
Grosse du Hama
] Birtouta 149+0.0 33.0+£0.0 0.2+0.0 0.0+0.0 0.0+£0.0 04+0.0 NR NR NR NR NR NR 3222+0.0 NR
Hamra [1] Birtouta 4.1+0.0 20.7+0.0 1.7+0..0 0.2+0.0 0.2+0.0 13.1+0.0 NR NR NR NR NR NR 166.0+0.0 NR
Limli [1] Birtouta 29+0.0 18.2+0.0 0.2+0.0 0.0+ 0.0 0.0+0.0 0.0+0.0 NR NR NR NR NR NR 1285+0.1 NR
17.1+0.
Neb djemel [1] Birtouta 44+0.0 0 0.3+0.0 0.0+0.0 0.0+£0.0 0.0+0.0 NR NR NR NR NR NR 1940+0.0 NR
Ronde de miliana[1]  Birtouta 0.0+ 0.0 20.1+0.0 0.7 +0.0 0.0+ 0.0 0.1+0.0 1.5+0.0 NR NR NR NR NR NR 2351+0.0 NR
Rougette de 1la
mitidja [1] Birtouta 4.6+0.0 19.6 £0.0 0.2+0.0 0.3+0.0 0.1+0.0 1.2+0.0 NR NR NR NR NR NR 1134+0.1 NR
Sigoise [1] Birtouta 14+0.0 27.8+0.0 0.1+0.0 0.0+0.0 0.0+0.0 0.2+0.0 NR NR NR NR NR NR 2342+0.0 NR
Croatia
Oblica [2] Ugljan 18.2+3.0 8.1+0.3 0.6+0.2 04+0.0 0.8+0.2 NR NR 22000 * NR NR 4.0+0.1 NR 22600 * NR
Greece
13200 =+
Athenolia [3] Molaoi NR NR NR NR NR NR 42.0+0.0 80.0+10.0 41.0+3.0 99.0 £4.0 NR NR 60.0 NR
Kalamata [3] Molaoi NR NR NR NR NR NR 5.0+0.0 202.0+9.0 5.0+0.0 2;1800 * NR NR ;2(;00 * NR
Koroneiki [3] Molaoi NR NR NR NR NR NR NR 135.0+3.0 NR 1500 * NR NR 8780 * NR

11.0 60.0
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Cultivar Location Location HT TY VA PCA CA OLE OLEAG OLEAC LA OLEOC PINO LU TPC
Koroneiki [4] Rethymnon  10.9+0.2 49+0.1 NR NR NR NR 7.0+0.3 35+0.2 NR 59+0.0 NR NR NR NR
15500 =+
Throubolia [3] Molaoi NR NR NR NR NR NR 41.0£3.0 220+1.0 35.0%3.0 20.0+0.0 NR NR NR
36.0
Throumbolia [4] Rethymnon 13509 4505 NR NR NR NR 14200 12200 NR 89400 NR NR NR NR
Italy
Barone di
Apulia 9508 NR NR NR NR NR 4305 79+01 4302 4302 186+0.1 9.9+07 202+ 14 NR
Monteprofico [5]
Bosana [6] Sardinia 55.0 303 NR NR NR NR 778.0 213.1 165.4 62 NR 2038 NR 1305
Casaliva [6] Garda 709 402 NR NR NR NR 799.6 239.1 107.7 7.3 NR 306 NR 112.6
Cellina di
Nezds ] Apulia 6909 NR NR NR NR NR 15302 73.6+05 68305 68305 1404 8007 253+7 NR
Colozzese [5] Apulia 25.8+0.6 NR NR NR NR NR 282+0.7 39.0%0.7 75402 754+02 6504 7.6+ 04 251+ 12 NR
Cornola [5] Apulia 1.8+04 NR NR NR NR NR 33.1£07 11702 10206 10206 16202 22405 18910 NR
Leccio del Corno [6] Campania 140.0 43.5 NR NR NR NR 896.8 279.2 193.0 16.2 NR 18.1 NR 176.2
476 %
Mixture [7] Sicily 36.7+20.7 231+228 17208 1707 NR 370+170  3748+3192 1261£433  NR NR 123+07 1591452  NR
180.3
G312+ 3352 =
Mixture [7] Puglia 21.8+20.0 1284173 1905 14201 NR 187241103 619041711 434742352 NR NR 14113 NR
216.3 112.9
4795 o+ 3482
Mixture [7] Tuscany 135+114 5044 16208 17207 NR 20473309 689.4+3853 327.0+2457 NR NR 13809 NR
151.1 1485
5650  +
Mixture [7] Lazio 14580 60+55 1908 1704 NR 5034418 8402+4187 1881+250  NR NR 14216 2385+701  NR
209.0
Ogliarola di
Lecce [5] Apulia 66408 NR NR NR NR NR 24.1+04 649+0.6 645+0.8 64508 46+06 76+03d 2789 NR
Oliva Bianca [8] Campania 120£0.6 16400 0.5+0.0 1.1£0.0 NR <LOD 85905 334200 122.4+3.9 2552 +7.1 NR 172424 6489+28  NR
Oliva Grossa [5] Apulia 121£05 NR NR NR NR NR 34308 1244105 103408 1034:08 21906 167£0.6 2733 NR
Oliva Rossa [9] Bari 04201 05200 0200 NR NR NR NR 258+4.6 8617 14008 9.9+07 6806 NR 237.2+45
Cultivar Location Location HT TY VA PCA CA OLE OLEAG OLEAC LA OLEOC PINO LU TPC
Orniella [5] Apulia 7101 NR NR NR NR NR 262408 13205 6707 6707 16204 13202 1983 NR
Tuscany (hi-
Quercetano [10] 6782243  7718+387 68+ 03 32402 NR NR 330.8+94  8033:461  7561+543 11026713 18194+520 64341 NR NR
1ls)
Tuscany 1697.5 + 2610.9 + 1316.2 +
Quercetano [10] 2167.8+93.3 4001 10307 NR NR 2445487 251.7 +20.0 6646238 85862 NR NR
(plains) 123.0 1695 95.0
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Cultivar Location Location HT TY VA PCA CA OLE OLEAG OLEAC LA OLEOC PINO LU TPC
Spina [5] Apulia 0.9+05 NR NR NR NR NR 52.6+0.6 19403 12408 124038 34:05 78+05d 138+7 NR
Lebanon
Baladi [11] Abdeh 43 32 2.8 22 NR NR NR 27.0 NR 735 NR 72 321 NR
Baladi [11] Abdeh 3.7 2.2 2.7 19 NR NR NR 27.8 NR 484 NR 3.9 301 NR
Morocco
Arbequine [12] Meknes NR 22.0+3.0 15+03 NR NR 39+02 NR NR NR NR NR 4101 NR NR
Arbosana, Arbequine)
w2 Meknes NR 13.8£0.0 45+0.1 NR NR 3.0+05 NR NR NR NR NR 40+03 NR NR
Koroneiki [12] Meknes NR 14.0£1.0 6.0+2.0 NR NR 5.8+0.6 NR NR NR NR NR 1.0£0.0 NR NR
Picholine [13] Taounate 6.4+05 <LOD NR NR NR NR 2313+44 3101 57.3+2.9 <LOD NR <LOQ 3542 100.4 +0.1
Picholine [13] Chefchaouen  40.0+15 3006+11.3  NR NR NR NR 1983+ 132 33319 21404 <LOQ NR 64+02 7234 55.3+0.3
Picholine [13] Taza 28+0.1 <LOD NR NR NR NR 18.6 0.0 23%0.0 12£0.1 <LOQ NR 78+0.7 50.4 38.£0.1
Picholine [12] Meknes NR 29.4+0.6 1903 NR NR 5.6+0.4 NR NR NR NR NR 2100 NR NR
Picual [12] Meknes NR 12.0£6.0 20+1.0 NR NR 15+0.8 NR NR NR NR NR 20+1.0 NR NR
Spain
2002 +
Arbequina [14] Extremadura  1.6+18 13£1.0 12£09 03+03 NR NR 250+5.2 NR NR 774+ 843 NR 25+55 - NR
Arbequina [15] Zaragoza 25+02 1.9+0.7 0.7+0.1 02+0.1 155433 NR 11.6+1.6 26.6+4.8 28+09 17421 62+2.1 NR 367.6 187.9 +15.1
Arbequina [16] Mallorca 42.0+03 6.8+0.2 0.2+0.0 04+0.1 0.0+0.0 NR 5.5+ 0.0 93.0 4.9 163+5.7 6.4+3.9 25+0.1 3.0+0.2 1809 +5.9 NR
Blanqueta [17] Jaén 6.7+0.0 3.6+0.0 0.0+0.0 0.120.0 20.0£0.1 NR 59.8+0.3 1067 + 6.0 372202 313218 2.0£0.0 0.3+0.0 NR NR
Corbella [18] Barcelona 0.7+0.1 NR NR 0.7+0.0 NR NR 135.9 3.0 NR 11905 NR 6.6+0.7 0.3+0.0 4837%266  NR
632.6 +
Cornicabra [14] Extremadura  10.2+12.7 93+125 02+03 03+04 NR NR 946+1079  NR NR 2304+1386 NR 1.0£14 w50 NR
Cornicabra [15] Toledo 8.1+35 8.7+0.2 15406 0.3+0.0 33:1.0 NR 134210 1100 6.1+138 64+038 63+24 NR 2149 241423
Cornicabra [16] Toledo 345+13.0 13.8+3.1 0.2+0.0 0.0+0.0 0.0+0.0 NR 254+48 25.0+4.2 21.2+05 125+119 1.9+0.1 0.8+0.0 1389+366  NR
Cuquillo [15] Murcia 55+05 54+09 1.6+02 0201 43+18 NR 23.7+4.1 11117 92+24 9.4%22 54+03 NR 295.3 1659 +9.6
Empeltre [15] Teruel 43+1.0 25403 12+09 0.1+0.0 114421 NR 48+1.0 9.7+0.6 54+02 8.6+18 43+12 NR 195.2 3443+154
Habichuelero [17] Jaén 370.1 3201 0.0+0.0 0.1£0.0 54+0.1 NR 844+14 292.8+4.9 107.0+1.8 1047138 0.6+0.0 02+0.0 NR NR
Hojiblanca [15] Jaén 0.8+0.0 43+09 2701 0.7+0.1 29+09 NR 5.6+0.1 28+0.9 73£0.6 6.9+0.2 48+1.1 NR 2109 286.8+9.7
Hojiblanca [16] Antequera 28.31 9.941 0.356 0.384 0.008 NR 10.18 56.14 3.9 4.747 0.738 1.561 127.7 NR
Hojiblanca [16] Cérdoba 287+18 73+28 0.5+0.1 0.9+0.1 0.0+0.0 NR 21.0+9.5 19.7+5.7 23.3+20.1 47%20 0.3+0.9 20+12 1152+238 NR
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Hojiblanca  (organic)
Cordoba 45+1.1 NR NR 0.7+0.1 NR NR 72+1.0 NR 54.6 +10.6 186.7 + 40.6 05+0.1 22.7+51 456.9 +56.7 NR
[19]
Hojiblanca
Coérdoba 36+13 NR NR 1.0+04 NR NR 47+04 NR 34.7+8.0 132.1+37.0 0.8+0.1 19.3+54 338.2+43.0 NR
(conventional) [19]
Lechin [15] Sevilla 54+1.8 41+14 0.8+0.1 0.1+0.0 6.3+23 NR 11.9+3.6 72+23 5409 8.7+1.7 45+1.0 NR 303.9 191.4+8.1
Lechin [20] Granada 3.9+0.0 7.3+0.1 0.5+0.0 0.1+0.0 NR NR 0.3+0.0* NR NR NR 3.5+0.0 NR NR 264+17
Manzanilla [15] Caceres 1.9+04 43+13 1.2+0.0 0.4+0.1 1.3+0.6 6.7+2.0 112+3.2 71+1.6 149+1.6 6.1+0.9 NR 214.5 234.7 +14.9
468.8 +
Manzanilla [14] Extremadura 85+93 13.0+85 05+03 0.7 +04 NR NR 89.2+714 NR NR 117.3+123.0 NR 25+37 NR
348.2
497.5 +
Manzanilla [14] Extremadura 62+39 71+28 12+14 1.5+0.7 NR NR 150.7 +94.2 NR NR 151.6 +93.4 NR 27+4.0 NR
284.1
550.2 +
Morisca [14] Extremadura 6.7+3.8 49+20 05+04 22+13 NR NR 474 +37.8 NR NR 259.3+184.1 NR 22+28 NR
346.8
406.8 +
Pico Limoén [14] Extremadura 12.4+16.5 9.7+13.7 0.7+0.6 03+0.5 NR NR 77.7+128.2 NR NR 135.3+123.3 NR 34+54 NR
415.2
380.4 +
Picual [14] Extremadura 12.8+9.6 78+44 1.3+0.7 0.7+0.3 NR NR 494 +61.0 NR NR 95.4+54.9 NR 4.7+79 NR
252.8
Picual [17] Jaén 0.7+0.0 2.2+0.1 0.6+0.0 0.3+0.0 3.3+0.1 NR 98.8+2.9 174.0+5.3 104.0+3.1 31.6+0.9 32+0.0 4.7+0.1 NR NR
Picual [15] Jaén NR 4.0+0.8 0.6+0.2 0.2+0.1 2.1+0.2 NR 0.1+0.0 0.1+0.0 11.2+0.9 58+1.7 39+09 NR 86.9 249.5+22.1
Picudo [15] Cérdoba 59+0.8 7.8+3.8 14+0.3 1.5+0.0 46+0.8 NR 10.2+1.6 12.6 +2.9 9.5+2.1 179+ 1.6 78+1.7 NR 339.9 194.2 +15.0
Picudo [16] Coérdoba 114+19 24.0+5.3 0.2+0.0 0401 0.0+0.0 NR 18.6+2.7 33.8+0.9 13.1+9.8 64+81 0.0+0.0 1.6+0.2 1135195 NR
Picudo [16] Granada 12.4 0.0 0.1 0.0 0.0 NR 43.0 27.6 6.8 35 0.2 19 101.8 NR
Sevillana [17] Jaén 0.9+0.0 244+0.0 0.6 +0.0 0.3+0.0 20+0.0 NR 11.1+0.0 104.4+0.3 9.4+0.0 25.1+0.0 8.0+0.0 29+0.0 NR NR
551.4 +
Verdial [14] Extremadura 8.0+10.8 10.0+10.2 04+04 1.0+0.7 NR NR 39.4+39.8 NR NR 187.7 +213.7 NR 35+43 NR
497.1
Tunisia
Arbequina [21] Borj El Amri 2.7+0.1 1.3+0.0 0.6 +0.0 0.3+0.0 NR 26+0.0 NR NR 02+0.0 NR 4.9+0.0 12.6+0.2 109.2+0.0 NR
Chemlali [22] Hammamet 17.0+0.1 40.5+0.4 11.2+0.2 1.5+0.1 NR 21.7+0.9 269+0.8 82+1.1 11.3+1.1 6.6+0.4 23.8+1.3 49+0.1 NR NR
Chemlali [22] Gafsa 9.6+0.1 36.4+0.3 1.8+0.1 85+1.2 NR 23+0.1 263+1.2 11.8+0.6 3.9+04 1.5+0.1 2.7+0.3 1.1+0.1 NR NR
Chemlali [22] Kairouan 12.7 0.1 25.1+0.6 1.2+09 14+0.1 NR 123+0.7 79.8+14 239+0.9 9.7+0.9 20+0.7 22.0+0.6 5.8+0.6 NR NR
Chemlali [22] Sfax 19.8+0.2 16.0+0.1 1.6+04 1.5+0.2 NR 75+1.0 43.7+0.7 33+04 41+04 1.1+05 23.2+0.3 59+0.2 NR NR
Chemlali [22] Zarzis 241+0.2 19.5+0.2 14+0.6 1.5+04 NR 1.5+04 60.2+1.0 12.3+0.8 6.1+1.2 1.5+0.1 28+0.1 1.7+0.1 NR NR




Nutrients 2022, 14, 1440 9 of 11

Supplementary Table S2. Cont

Cultivar Location  Location HT TY VA PCA CA OLE OLEAG OLEAC LA OLEOC PINO LU TPC
Chetoui  [21] Borj El Amri 15.1+0.2 232+0.3 1.1£0.0 0.8+0.0 NR 22+00 381.6 +15.5 NR 9.7+04 NR 6.5+0.1 13.2+03 492.6 £15.0 NR
Neb Jmal [21] Borj El Amri 6.2+0.1 16.5+0.1 21+0.0 1.8+0.0 NR 0.0+0.0 30.6 £0.1 NR 122+0.1 NR 0.0+£0.0 17.1+0.2 2985+11.2 NR
Picholine [21] Borj El Amri 22.6+0.0 17.0+0.1 0.4+0.0 0.0+0.0 NR 0.0+0.0 NR NR 17.3£0.0 NR 0.0+0.0 43+0.0 418.7+ 0.5 NR
Oueslati [23] Jbel Rihan 5.8 23 NR NR NR NR 537.8 2394.0 19.4 45.3 NR 6.5 NR NR
Oueslati [23] Ain Jloula 6.5 1.9 NR NR NR NR 360.3 644.6 29 3.2 0.6 0.9 NR NR
Queslati [23] Khit el Oued 5.1 1.8 NR NR NR NR 330.1 1601.9 4.3 20.9 0.7 1.0 NR NR
Oueslati [23] Haffouz 6.1 2.1 NR NR NR NR 461.4 1496.5 7.9 18.5 0.6 14 NR NR
Oueslati [23] Menzel Rais 5.9 3.1 NR NR NR NR 270.2 910.0 14.0 11.5 0.7 14 NR NR
Oueslati [23] Ala 7.2 24 NR NR NR NR 222.6 1834.1 9.9 16.1 1.2 0.7 NR NR
Queslati [23] Sfax 3.8 2.3 NR NR NR NR 385.2 828.2 52 7.9 0.7 0.9 NR NR
Turkey

Mixture (mainly — Ay-

North Izmir 74+6.7 49+5.0 0.2£0.1 0.3+0.2 0.1+£0.0 NR NR NR NR NR NR 1.1£1.0 230.7 £55.3 NR
valik) [24]
Mixture (mainly Me-

South Izmir 39+26 10.7+7.4 0.1+0.1 0.7+0.5 0.7+0.2 NR NR NR NR NR NR 1.3£0.9 287.3+£58.2 NR

mecik) [24]

* the determination includes both aldehyde forms of oleuropeinm; LOD: limit of detection; LOQ: limit of quantitation; HT: hydroxi-tyrosol (3,4-DHPEA); TY: tyrosol (p-HPEA); VA: vanillic acid; PCA: p-coumaric acid; CA: cinnamic acid; OLE: oleuropein (3,4-DHPEA-

elenolic acid glucoside); OLEAG: oleuropein-aglycone (3,4-DHPEA-EA); OLEAC: oleacein (3,4-DHPEA-EDA); LA: ligstroside-aglycone (p-HPEA-EA); OLEOC: oleocanthal (p-HPEA-EDA); PINO: (+)-pinoresinol; LU: luteolin; TPC: total phenolic content; a-T: a-tocopherol
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