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Supplementary Table S1. Composition of fatty acids in EVOO produced from different Spanish Mediterranean cultivars (expressed in percentages). Modified from [1–13]. 

Cultivar Location C14:0 C16:0 C16:1 C17:0 
C17:1n-

8 
C18:0 C18:1n-9 C18:2n-6 C18:3n-3 C20:0 

C20:1n-

9 
C22:0 C24:0 ΣMUFA ΣPUFA 

Croatia 

Lavtoska [2] NR NR 12.3 ± 1.0 0.9 ± 0.1 < LOD 0.1 ± 0.1 2.3 ± 0.0 72.1 ± 1.4 10.4 ± 0.3 0.7 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Leccino [1] Šestanovac NR 15.7 ± 0.0 1.4 ± 0.0 NR 0.1 ± 0.0 1.8 ± 0.0 72.1 ± 0.0 7.1 ± 0.0 0.9 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.3 ±  0.1 ± 0.0 0.1 ± 72.8 ± 0.1 10.5 ± 0.0 

Leccino [1] Kaštela NR 16.1 ± 0.1 1.7 ± 0.1 NR 0.1 ± 0.0 1.9 ± 0.0 71.7 ± 0.0 6.7 ± 0.0 0.9 ± 0.0 0.5 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.1 ± 69.2 ± 0.0 13.0 ± 0.0 

Levantinka [2] NR NR 12.6 ± 1.3 0.9 ± 0.1 < LOD 0.1 ± 0.0 3.2 ± 0.4 73.0 ± 3.1 8.2 ± 1.1 0.8 ± 0.1 0.6 ± 0.1 0.3 ± 0.0 0.2 ± 0.0 NR NR NR 

Oblica [2] NR NR 12.6  ± 0.9 ± 0.1 < LOD 0.1 ± 0.0 2.3 ± 0.2 70.2 ± 2.3 12.1 ± 1.0 0.7 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.3 ± 0.1 < LOD NR NR NR 

Greece 

Chondrolia, Chal- Chalkidiki NR 13.2 1.0 0.04 0.1 2.1 75.0 6.8 0.7 0.5 0.4 0.1 0.1 NR NR 

Koroneiki [2] NR NR 11.2 ± 0.6 0.9 ± 0.1 0.2 ± 0.1 ± 0.0 2.6 ± 0.2 77.7 ± 1.8 5.6 ± 1.1 0.5 ± 0.1 0.5 ± 0.1 0.5 ± 0.1 0.3 ± 0.1 NR NR NR 

Koroneiki [4] Crete NR 11.9 ± 1.9 0.9 ± 0.0 0.0 ± 0.1 ± 0.0 2.8 ± 0.0 75.0 ± 1.1 6.1 ± 0.4 0.7 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± NR NR 

Koroneiki (ripe) [5] Argolida 0.0 ± 12.2 ± 0.2 1.3 ± 0.0 0.0 ± 0.1 ± 0.0 3.5 ± 0.1 70.6 ± 0.6 8.1 ± 0.1 0.8 ± 0.0 0.5 ± 0.0 0.0 ± 0.0 NR 0.1 ± 74.0 ± 0.6 9.4 ± 0.2 

Koroneiki (green) [5] Argolida 0.0 ± 10.8 ± 0.2 1.0 ± 0.0 00.0 ± 0.0 ± 0.0 4.6 ± 0.1 72.4 ± 0.6 7.2 ± 0.1 0.7 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.0 ± 0.0 NR 0.1 ± 75.6 ± 0.6 8.3 ± 0.2 

Media Oblonga [2] NR NR 11.8 ± 0.1 0.6 ± 0.0 0.1 ± 0.2 ± 0.0 2.1 ± 0.0 62.0 ± 0.3 19.5 ± 1.1 0.7 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Megaritiki (ripe) [5] Argolida 0.1 ± 14.3 ± 0.4 2.8 ± 0.1 0.0 ± 0.1 ± 0.0 2.5 ± 0.1 62.3 ± 0.7 11.6 ± 0.1 0.8 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.0 ± 69.2 ± 0.4 12.9 ± 0.3 

Megaritiki (green) [5] Argolida 0.0 ± 13.4 ± 0.3 2.2 ± 01 0.0 ± 0.1 ± 0.0 2.4 ± 0.1 63.9 ± 0.6 11.2 ± 0.1 0.8 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.2 ± 70.4 ± 0.5 12.5 ± 0.4 

Throumbolia  [4] Crete NR 12.3 ± 1.5 0.6 ± 0.0 0.1 ± 0.2 ± 0.1 2.0 ± 0.0 62.0 ± 1.0 19.5 ± 1.2 0.7 ± 0.1 0.3 ± 0.2 0.3 ± 0.2 0.1 ± 0.0 0.0 ± NR NR 

Italy 

Castiglionese [2] NR NR 15.0 1.3 0.1 0.1 2.5 72.0 8.0 0.7 0.3 0.3 0.1 NR NR NR 

Coratina [2] NR NR 9.1 ± 0.3 0.4 ± 0.1 0.1 ± 0.0 ± 0.0 2.4 ± 0.1 80.8 ± 1.0 6.1 ± 0.7 0.7 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Drita [2] NR NR 12.2 0.9 0.1 0.1 2.6 77.5 5.0 0.4 0.5 0.4 0.1 NR NR NR 

Fantoio [2] NR NR 10.2 ± 1.2 0.6 ± 0.1 NR 0.1 ± 0.0 1.6 ± 0.2 80.6 ± 3.3 5.4 ± 1.1 0.6 ± 0.2 0.3 ± 0.1 0.4 ± 0.1 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Leccino [2] NR NR 12.7 ± 1.1 1.2 ± 0.0 0.0 ± 0.1 ± 0.0 1.7 ± 0.1 76.0 ± 3.1 5.8 ± 1.5 0.6 ± 0.1 0.3 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Maiatica [2] NR NR 11.2 ± 1.0 1.1 ± 0.1 0.0 ± 0.1 ± 0.0 3.1 ± 0.2 75.4 ± 1.6 7.5 ± 0.5 0.5 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Moraiolo [2] NR NR 11.0 ± 0.4 0.6 ± 0.1 0.0 ± 0.1 ± 0.0 1.8 ± 0.3 78.5 ± 1.7 6.1 ± 0.6 0.6 ± 0.1 0.3 ± 0.0 0.3 ± 0.1 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Noccerala [2] NR NR 15.0 1.3 0.1 0.3 1.6 65.0 15.7 0.3 0.7 0.3 0.1 NR NR NR 

Ogliarola [2] NR NR 18.2 ± 0.5 1.0 ± 0.2 0.0 ± 0.1 ± 0.0 2.0 ± 0.1 74.1 ± 1.1 8.6 ± 0.7 0.6 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Oliva Rossa [6] Bari 0.0 ± 10.2 ± 0.0 0.5 ± 0.0 0.0 ± 0.1 ± 0.0 2.6 ± 0.0 76.2 ± 0.0 8.8 ± 0.0 0.8 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 77.1 ± 0.0 9.6 ± 0.0 

Oliva Rossa [6] Bari 0.0 ± 10.3 ± 0.0 0.8 ± 0.0 0.1 ± 0.0 ± 0.0 2.6 ± 0.0 70.8 ± 0.2 13.5 ± 0.1 0.6 ± 0.0 0.6 ± 0.1 0.5 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.0 ± 72.1 ± 0.2 14.1 ± 0.1 

Oliva Bianca [7] Campania NR 12.9 ± 0.2 0.9 ± 0.0 0.1 ± NR 2.3 ± 0.0 74.8 ± 0.3 7.9 ± 0.1 0.7 ± 0.0 0.4 ± 0.0 NR 0.1 ± 0.0 NR 75.7 ± 0.3 8.6 ± 0.1 

Ottobratica [2] NR NR 14.4 1.0 0.2 0.3 2.4 71.5 8.6 0.4 0.6 0.3 0.1 NR NR NR 

Sinopolese [2] NR NR 13.2 0.9 0.1 0.2 2.4 76.1 5.2 0.4 0.8 0.3 0.2 NR NR NR 

Jordan 

Nabali Baladi [2] NR NR 12.4 ± 0.1 1.1 ± 0.0 0.3 ± 0.3 ± 0.0 3.0 ± 0.2 67.1 ± 0.3 3.8 ± 0.2 0.7 ± 0.0 0.6 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.2 ± 0.0 NR NR NR 

Nabali Muhasan [2] NR NR 12.5 ± 0.2 1.1 ± 0.0 0.3 ± 0.3 ± 0.0 3.1 ± 0.0 67.0 ± 0.4 13.9 ± 0.2 0.7 ± 0.0 0.6 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.2 ± 0.0 NR NR NR 
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Sahmi [2] NR NR 16.0 ± 0.3 1.2 ± 0.2 0.1 ± 0.2 ± 0.0 2.2 ± 0.1 67.1. ± 0.5 11.4 ± 0.3 0.7 ± 0.1 0.4 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Supplementary Table S1. Cont. 
Cultivar Location C14:0 C16:0 C16:1 C17:0 C17:1n- C18:0 C18:1n-9 C18:2n-6 C18:3n-3 C20:0 C20:1n- C22:0 C24:0 ΣMUFA ΣPUFA 

Lebanon 

Baladi [8] Abdeh NR 13.9 0.5 NR NR 4.0 67.6 11.8 0.6 NR NR NR NR 68.1 67.5 

Baladi [8] Abdeh NR 14.0 0.5 NR NR 4.2 67.1 12.0 0.6 NR NR NR NR 12.4 12.7 

Spain 

Arbequina [9] Zaragoza NR 14.5 ± 0.0 1.4 ± 0.0 0.1 ± 0.2 ± 0.0 2.0 ± 0.0 70.1 ± 0.0 10.3 ± 0.0 0.6 ± 0.0 0.4 ± 0.0 NR 0.1 ± 0.0 NR 71.8 11.1 

Arbequina [10] Extremadura 0.0 ± 15.3 ± 1.4 1.6 ± 0.4 0.1 ± 0.23 ± 1.33 ± 67.2 ± 4.3 12.7 ± 2.6 0.6 ± 0.1 0.3 ± 0.1 0.3 ± 0.1 NR NR 69.5 ± 4.1 13.3 ± 2.7 

Arbequina [2] NR NR 12.5 ± 3.8 1.4 ± 0.3 0.1 ± 0.2 ± 0.0 1.4 ± 0.4 72.1 ± 3.4 11.4 ± 0.2 0.7 ± 0.1 0.4 ± 0.1 0.35 ± 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Carrasqueña [2] NR NR 11.4 ± 0.3 1.2 ± 0.1 0.0 ± 0 0.1 ± 0.0 2.8 ± 0.1 67.0 ± 1.1 16.0 ± 2.1 0.9 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.5 ± 0.0 0.3 ± 0.0 NR NR NR 

Cornicabra [2] NR NR 8.6 ± 1.3 0.7 ± 0.1 0.1 ± 0.1 ± 0.0 2.5 ± 0.1 78.7 ± 5.1 7.5 ±  3.9 0.7 ± 0.1 0.5 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Cornicabra [9] Toledo NR 8.9 ± 0.1 0.6 ± 0.0 0.1 ± 0.1 ± 0.0 3.2 ± 0.0 82.5 ± 0.1 3.3 ± 0.0 0.6 ± 0.0 0.5 ± 0.0 NR 0.2 ± 0.0 NR 83.2 4.1 

Cornicabra [10] Extremadura 0.0 ± 12.1 ± 2.1 1.0 ± 0.3 0.1 ± 0.1 ± 0.0 2.4 ± 1.1 77.4 ± 6.1 5.3 ± 4.2 0.7 ± 0.2 0.4 ± 0.1 0.3 ± 0.0 NR NR 78.7 ± 6.1 6.0 ± 4.3 

Cuquillo [9] Murcia NR 11.2 ± 0.0 0.8 ± 0.0 0.1 ± 0.1 ± 0.0 3.1 ± 0.0 75.4 ± 0.0 7.7 ± 0.0 0.8 ± 0.0 0.4 ± 0.0 NR 0.1 ± 0.0 NR 76.4 8.7 

Empeltre [9] Teruel NR 11.1 ± 0.0 0.9 ± 0.0 0.1 ± 0.2 ± 0.0 1.7 ± 0.0 72.9 ± 0.0 11.6 ± 0.0 0.8 ± 0.0 0.3 ± 0.0 NR 0.1 ± 0.0 NR 74.0 12.7 

Empeltre [2] NR NR 9.6 ± 0.4 0.8 ± 0.0 0.1 ± 0 0.2 ± 0.0 1.2 ± 0.0 77.5 ± 1.0 9.1 ± 0.6 0.6 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Hojiblanca [2] NR NR 9.3 ± 1.2 0.7 ± 0.2 0.1 ± 0.2 ± 0.1 2.5 ± 0.6 77.6 ± 3.0 8.2 ± 1.8 0.6 ± 0.2 0.3 ± 0.1 0.3 ± 0.1 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Hojiblanca [9] Jaén NR 10.6 ± 0.1 0.9 ± 0.0 0.1 ± 0.1 ± 0.0 3.7 ± 0.0 77.5 ± 0.1 5.7 ± 0.0 0.7 ± 0.0 0.4 ± 0.0 NR 0.1 ± 0.0 NR 78.5 6.6 

Lechín [2] Sevilla NR 11.0 ± 1.1 1.1 ± 0.1 0.1 ± 0.2 ± 0.0 2.1 ± 1.0 74.5 ± 1.4 9.4 ± 1.1 0.7 ± 0.2 0.3 ± 0.1 0.3 ± 0.1 0.1 ± 0.1 NR NR NR 

Lechin [9] Sevilla NR 12.3 ± 0.0 1.0 ± 0.0 0.1 ± 0.2 ± 0.0 3.0 ± 0.0 73.8 ± 0.0 8.0 ± 0.0 0.9 ± 0.0 0.4 ± 0.0 NR 0.0 ± 0.0 NR 75.0 9.1 

Manzanilla [2] NR NR 10.6 ± 1.3 1.0 ± 0.3 0.1 ± 0.2 ± 0.1 2.5 ± 0.2 75.6 ± 3.3 8.1 ± 1.6 0.7 ± 0.2 0.5 ± 0.2 0.4 ± 0.1 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Manzanilla [2] NR NR 12.5 ± 0.6 1.1 ± 0.4 0.1 ± 0.1 ± 0.0 1.7 ± 0.2 68.3 ± 0.9 14.1 ± 0.9 1.1 ± 0.4 0.4 ± 0.1 0.3 ± 0.1 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Manzanilla [9] Cáceres NR 10.1 ± 0.1 0.9 ± 0.0 0.1 ± 0.1 ± 0.0 2.8 ± 0.0 79.2 ± 0.0 5.5 ± 0.0 0.8 ± 0.0 0.5 ± 0.0 NR 0.0 ± 0.0 NR 80.1 6.5 

Manzanilla [10] Extremadura 0.0 ± 12.3 ± 1.2 1.12 ± 0.0 ± 0.1 ± 0.0 1.7 ± 0.7 78.4 ± 3.4 4.8 ± 2.4 0.7 ± 0.1 0.4 ± 0.0 0.3 ± 0.0 NR NR 79.9 ± 3.3 5.5 ± 2.4 

Manzanilla [10] Extremadura 0.0 ±  13.2 ± 1.4 1.3 ± 0.2 0.2 ± 0.3 ± 0.1 2.8 ± 1.0 74.6 ± 2.7 6.0 ± 2.1 0.6 ± 0.2 0.5 ± 0.0 0.3 ± 0.1 NR NR 76.5 ± 2.7 6.6 ± 2.2 

Morisca [10] Extremadura 0.0 ± 13.9 ± 0.9 1.1 ± 0.2 0.1 ± 0.1 ± 0.0 2.7 ± 0.8 65.9 ± 3.2 14.5 ± 2.4 0.9 ± 0.1 0.4 ± 0.0 0.2 ± 0.0 NR NR 67.3 ± 3.1 15.4 ± 2.4 

Pico Limón [2] NR NR 9.1 ± 0.2 0.9 ± 0.1 0.2 ± 0.2 ± 0.0 2.4 ± 0.1 78.1 ± 2.1 8.0 ± 1.1 0.7 ± 0.0 0.5 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Pico Limón [10] Extremadura 0.0 ± 13.2 ± 1.3 1.2 ± 0.2 0.0 ± 0.1 ± 0.1 2.1 ± 0.6 74.1 ± 3.2 7.7 ± 2.4 0.6 ± 0.1 0.4 ± 0.0 0.2 ± 0.0 NR NR 75.7 ± 3.1 8.3 ± 2.5 

Picual [2] NR NR 9.6 ± 1.0 0.8 ± 0.2 0.0 ± 0.1 ± 0.0 2.8 ± 0.6 80.8 ± 3.1 4.6 ± 1.3 0.5 ± 0.1 0.3 ± 0.1 0.2 ± 0.1 0.0 ± 0.0 NR NR NR 

Picual [10] Extremadura 0.0 ± 11.6 ± 1.2 1.0 ± 0.2 0.0 ± 0.1 ± 0.0 2.0 ± 0.9 80.7 ± 1.9 3.1 ± 0.5 0.6 ± 0.1 0.4 ± 0.0 0.3 ± 0.0 NR NR 82.1 ± 1.9 3.7 ± 0.5 

Picual [9] Jaén NR 10.1 ± 0.0 0.8 ± 0.0 0.1 ± 0.1 ± 0.0 3.7 ± 0.0 78.7 ± 0.0 5.1 ± 0.0 0.9 ± 0.0 0.5 ± 0.0 NR 0.1 ± 0.0 NR 79.6 6.0 

Picudo [2] NR NR 10.3 ± 0.7 0.9 ± 0.2 0.1 ± 0.1 ± 0.0 2.7 ± 0.4 76.6 ± 3.2 8.0 ± 2.2 0.5 ± 0.2 0.4 ± 0.1 0.3 ± 0.1 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Picudo [9] Córdoba NR 12.8 ± 0.0 1.2 ± 0.0 0.1 ± 0.1 ± 0.0 2.1 ± 0.0 72.8 ± 0.1 9.3 ± 0.0 1.0 ± 0.0 0.4 ± 0.0 NR 0.1 ± 0.0 NR 74.2 10.4 

Verdial [10] Extremadura 0.0 ± 13.5 ± 1.7 0.8 ± 0.3 0.1 ± 0.1 ± 0.0 2.9 ± 1.0 63.2 ± 3.6 17.5 ± 3.3 0.8 ± 0.2 0.5 ± 0.0 0.4 ± 0.1 NR NR 64.4 ± 3.4 18.3 ± 3.3 

Verdial [2] Sevilla NR 10.2 ± 0.5 0.7 ± 0.1 0.2 ± 0.3 ± 0.0 2.5 ± 0.2 74.7 ± 1.8 9.0 ± 1.1 0.8 ± 0.1 0.5 ± 0.0 0.5 ± 0.1 0.2 ± 0.0 NR NR NR 
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Verdial  [2] Málaga NR 9.6 ± 0.2 0.6 ± 0.1 0.1 ± 0.2 ± 0.0 2.1 ± 0.2 73.4 ± 1.9 10.9 ± 1.2 1.2 ± 0.2 0.5 ± 0.0 0.4 ± 0.1 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Supplementary Table S1. Cont. 
Cultivar Location C14:0 C16:0 C16:1 C17:0 C17:1n- C18:0 C18:1n-9 C18:2n-6 C18:3n-3 C20:0 C20:1n- C22:0 C24:0 ΣMUFA ΣPUFA 

Tunisia 

Aloui [11] “North” NR 11.0 ± 2.2 0.6 ± 0.4 NR NR 3.0 ± 1.0 67.2 ± 5.4 17.2 ± 3.9 0.7 ± 0.0 0.4 ± 0.0 NR NR NR NR NR 

Baldi [13] Gafsa NR 16.5 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.1±0.0 0.2±0.0 2.9 63.6 ± 0.1 13.5 ± 0.0 0.9 ± 0.1 0.5 ± 0.0 0.3 0.1 0.1 ± 65.3 ± 0.1 14.4 ± 0.0 

Besbessi [13] Gafsa NR 16.4 ± 0.3 0.1 0.1 0.2±0.0 1.4 ± 0.1 64.7 ± 0.8 14.8 ± 0.4 0.8 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.1 0.1 ± 66.1 ± 0.7 15.6 ± 0.4 

Chemchali [13] Sidi Bouzid NR 14.2 ± 0.4 0.1 ± 0.0 0.1 ± 0.1 ± 0.0 1.8 ± 0.1 67.0 ± 14.6 ± 0.4 0.7 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.1 ± 68.1 ± 0.4 15.34 ± 0.4 

Chemchali [13] Gafsa NR 18.1 ± 0.4 0.0 0.0 0.1 2.1 ± 0.1 62.1 ± 0.3 14.0 ± 0.1 0.7 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.1 64.3 ± 0.4 14.7 ± 0.1 

Chemchali [13] Gafsa NR 14.8 ± 0.8 0.0 0.0 0.0 2.0 ± 0.0 67.5 ± 0.6 13.0 ± 0.2 0.6 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.1 69.0 ± 0.5 13.6 ± 0.2 

Chemlali [11] “Center” NR 18.6 ± 0.3 2.2 ± 0.2 NR NR 2.7 ± 0.9 55.9 ± 0.6 18.0 ± 0.5 1.0 ± 0.1 0.5 ± 0.0 NR NR NR 58.1 ± 0.6 19.0 ± 0.8 

Chemlali [12] Hammamet NR 15.5 ± 0.1 1.6 ± 0.1 0.1 ± 0.2 ± 0.0 2.0 ± 0.1 65.5 ± 0.5 13.5 ± 1.5 0.4 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.7 ± 0.0 NR NR 68.1 ± 0.6 14.0 ± 1.5 

Chemlali [12] Gafsa NR 14.8 ± 0.5 1.8 ± 0.1 0.0 ± 0.1 ± 0.0 2.2 ± 0.2 66.2 ± 0.4 13.5 ± 1.0 0.4 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.6 ± 0.0 NR NR 68.7 ± 0.5 13.9 ± 1.1 

Chemlali [12] Kairouan NR 16.9 ± 0.8 2.2 ± 0.1 0.0 ± 0.1 ± 0.0 2.4 ± 0.0 60.2 ± 0.2 16.9 ± 0.7 0.4 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.7 ± 0.0 NR NR 63.1 ± 0.4 17.3 ± 0.7 

Chemlali [12] Sfax NR 19.5 ± 0.5 2.7 ± 0.0 0.0 ± 0.1 ± 0.0 2.7 ± 0.0 56.1 ± 1.0 17.5 ± 1.2 0.5 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.7 ± 0.0 NR NR 59.6 ± 1.0 17.9 ± 1.2 

Chemlali [12] Zarzis NR 18.7 ± 0.0 2.3 ± 0.1 0.0 ± 0.1 ± 0.0 2.9 ± 0.0 61.8 ± 0.3 12.9 ± 0.3 0.4 ± 0.0 0.2± 0.0 0.7 ± 0.0 NR NR 64.9 ± 0.4 13.3 ± 0.3 

Chetoui [11] “Center” NR 13.5 ± 0.2 0.3 ± 0.0 NR NR 2.3 ± 0.2 68.8 ± 0.4 14.0 ± 0.3 0.5 ± 0.0 0.4 ± 0.0 NR NR NR 69.2 ± 0.2 15.6 ± 0.2 

Chetoui [11] “Center” NR 18.6 ± 0.3 2.2 ± 0.2 NR NR 2.7 ± 0.9 55.9 ± 0.6 18.0 ± 0.5 1.0 ± 0.1 0.5 ± 0.0 NR NR NR 58.1 ± 0.6 19.0 ± 0.8 

Chladmi [11] “North” NR 14.9 ± 2.1 1.7 ± 0.5 NR NR 2.8 ± 0.1 69.8 ± 0.9 9.8 ± 3.6 0.6 ± 0.1 0.4 ± 0.0 NR NR NR NR NR 

Harboui [11] “North” NR 14.5 ± 1.8 0.7 ± 0.2 0.0 ± 0.0 ± 0.0 2.1 ± 0.3 62.8 ± 3.3 18.4 ± 1.3 0.8 ± 0.1 0.4 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Neb Jadmel [11] “North” NR 16.5 1.3 0.0 0.0 2.7 71.0 10.9 0.7 0.5 0.2 0.1 NR NR NR 

Neb Jmel [13] Gafsa NR 17.4 ± 0.0 0.1 0.1 0.1±0.0 2.1 ± 0.0 65.8 ± 0.0 11.3 ± 0.0 0.9 ± 0.0 0.5 0.3 ± 0.0 0.1 0.1 67.6 ± 0.0 12.1 ± 0.0 

Regregui [11] “North” NR 15.4 ± 1.0 0.8 ± 0.2 0.0 ± 0.0 ± 0.0 1.9 ± 0.1 62.4 ± 1.3 18.3 ± 0.5 0.7 ± 0.2 0.4 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Rekahmi [11] “North” NR 14.9 ± 2.2 0.6 ± 0.3 0.0 ± 0.0 ± 0.0 2.4 ± 0.6 64.6 ± 5.6 16.1 ± 5.1 0.8 ± 0.1 0.4 ± 0.1 0.2 ± 0.1 0.1 ± 0.0 NR NR NR 

Sayali [11] “North” NR 11.0 0.2 NR NR 2.7 77.4 5.9 1.7 0.2 0.6 NR NR NR NR 

Sehli [13] Sidi Bouzid NR 14.0 ± 0.2 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 2.1 ± 0.0 69.7 ± 0.4 11.4 ± 0.2 0.7 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.1 0.06 71.3 ± 0.4 12.0 ± 0.2 

Sehli [13] Sidi Bouzid NR 13.5 ± 0.4 0.0 0.0 0.0 1.9 ± 0.0 71.9 ± 0.8 10.1 ± 0.3 0.5 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.1 73.4 ± 0.8 10.7 ± 0.3 

Sredki [11] “North” NR 10.5 ± 0.7 0.5 ± 0.0 NR NR 2.4 ± 0.2 74.0 ± 0.8 11.6 ± 1.3 0.6 ± 0.0 0.4 ± 0.1 NR NR NR NR NR 

Tounssi [13] Gafsa NR 16.4 ± 0.0 0.1 0.1 0.1±0.0 2.9 ± 0.0 67.7 ± 0.0 9.5 ± 0.1 0.9 ± 0.0 0.6 0.3 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.1 69.3 ± 0.0 10.4 ± 0.0 

LOD: Limit of detection; NR: Not reported 
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Supplementary Table S2. Composition of antioxidants in EVOO from different Mediterranean cultivars (expressed in mg/kg of EVOO as mean ± sd if n > 1) . Modified from [1–24] 
Cultivar Location HT TY VA PCA CA OLE OLEAG OLEAC LA OLEOC PINO LU TPC α-T 

Algeria 

Mekki [1] Birtouta 1.4 ± 0.0 9.0 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 122.3 ± 0.0 NR 

Aberkane [1] Birtouta 1.2 ± 0.0 18.4 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 137.2 ± 0.2 NR 

Aghenaou [1] Birtouta 2.4 ± 0.0 18.1 ± 0.0 0.4 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 191.5 ± 0.7 NR 

Aghenfas [1] Birtouta 3.9 ± 0.0 25.1 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.8 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 228.7 ± 0.0 NR 

Aimeli [1] Birtouta 6.3 ± 0.0 18.3 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 185.5 ± 0.1 NR 

Blanquette [1] Birtouta 9.0 ± 0.0 21.5 ± 0.1 0.6 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 1.3 ± 0.1 NR NR NR NR NR NR 218.9 ± 0.0 NR 

Bouchouk [1] Birtouta 4.2 ± 0.0 14.5 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.3 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 199.4 ± 0.0 NR 

Boughenfas [1] Birtouta 2.8 ± 0.0 26.3 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 1.6 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 167.6 ± 0.0 NR 

Bouichret [1] Birtouta 4.2 ± 0.0 13.5 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.0 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 194.1 ± 0.1 NR 

Bounguergueb [1] Birtouta 3.5 ± 0.0 14.1 ± 0.0 1.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.7 ± 0.0 0.0 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 145.4 ± 0.0 NR 

Chemlal [1] Birtouta 4.2 ± 0..0 19.2 ± 0.0 0.6 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.0 ± 0.0  0.0 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 235.8 ± 0.0 NR 

Grosse du Hama  

[1] 
Birtouta 14.9 ± 0.0 33.0 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.4 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 322.2 ± 0.0 NR 

Hamra [1] Birtouta 4.1 ± 0.0 20.7 ± 0.0 1.7 ± 0..0 0.2 ± 0.0 0.2 ± 0.0 13.1 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 166.0 ± 0.0 NR 

Limli [1] Birtouta 2.9 ± 0.0 18.2 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 128.5 ± 0.1 NR 

Neb djemel [1] Birtouta 4.4 ± 0.0 
17.1 ± 0. 

0 
0.3 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 194.0 ± 0.0 NR 

Ronde de miliana [1] Birtouta 0.0 ± 0.0 20.1 ± 0.0 0.7 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.1 ± 0.0 1.5 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 235.1 ± 0.0 NR 

Rougette de la 

mitidja [1] 
Birtouta 4.6 ± 0.0 19.6 ± 0.0 0.2 ± 0.0 0.3 ± 0.0 0.1 ± 0.0 1.2 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 113.4 ± 0.1 NR 

Sigoise [1] Birtouta 1.4 ± 0.0 27.8 ± 0.0 0.1 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.2 ± 0.0 NR NR NR NR NR NR 234.2 ± 0.0 NR 

Croatia 

Oblica [2] Ugljan 18.2 ± 3.0 8.1 ± 0.3 0.6 ± 0.2 0.4 ± 0.0 0.8 ± 0.2 NR NR 
300.0 ± 

32.0 
NR NR 4.0 ± 0.1 NR 

506.0 ± 

63.0 
NR 

Greece 

Athenolia [3] Molaoi NR NR NR NR NR NR 42.0 ± 0.0 80.0 ± 10.0 41.0 ± 3.0 99.0 ± 4.0 NR NR 
1320.0 ± 

60.0 
NR 

Kalamata [3] Molaoi NR NR NR NR NR NR 5.0 ± 0.0 202.0 ± 9.0 5.0 ± 0.0 
748.0 ± 

52.0 
NR NR 

1000.0 ± 

67.0 
NR 

Koroneiki [3] Molaoi NR NR NR NR NR NR NR 135.0 ± 3.0 NR 
150.0 ± 

11.0 
NR NR 

878.0 ± 

60.0 
NR 
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Supplementary Table S2. Cont 

Cultivar Location Location HT TY VA PCA CA OLE OLEAG OLEAC LA OLEOC PINO LU TPC 
Koroneiki [4] Rethymnon 10.9 ± 0.2 4.9 ± 0.1 NR NR NR NR 7.0 ± 0.3 3.5 ± 0.2 NR 5.9 ± 0.0 NR NR NR NR 

Throubolia [3] Molaoi NR NR NR NR NR NR 41.0 ± 3.0 22.0 ± 1.0 35.0 ± 3.0 20.0 ± 0.0 NR NR 
1550.0 ± 

36.0 
NR 

Throumbolia [4] Rethymnon 13.5 ± 0.9 4.5 ± 0.5 NR NR NR NR 1.4 ± 0.0 1.2 ± 0.0 NR 8.9 ± 0.0 NR NR NR NR 

Italy 
 
Barone di 

Monteprofico [5] 
Apulia 9.5 ± 0.8 NR NR NR NR NR 4.3 ± 0.5 7.9 ± 0.1 4.3 ± 0.2 4.3 ± 0.2 18.6 ± 0.1 9.9 ± 0.7 202 ± 14 NR 

Bosana [6] Sardinia 55.0 30.3 NR NR NR NR 778.0 213.1 165.4 6.2 NR 20.8 NR 130.5 

Casaliva [6] Garda  70.9 40.2 NR NR NR NR 799.6 239.1 107.7 7.3 NR 30.6 NR 112.6 
Cellina di 

Nardò [5] 
Apulia 6.9 ± 0.9 NR NR NR NR NR 15.3 ± 0.2 73.6 ± 0.5 68.3 ± 0.5 68.3 ± 0.5 1.4 ± 0.4 8.0 ± 0.7 253 ± 7 NR 

Colozzese [5] Apulia 25.8 ± 0.6 NR NR NR NR NR 28.2 ± 0.7 39.0 ± 0.7 75.4 ± 0.2 75.4 ± 0.2 6.5 ± 0.4 7.6 ±  0.4 251 ±  12 NR 

Cornola [5] Apulia 1.8 ± 0.4 NR NR NR NR NR 33.1 ± 0.7 11.7 ± 0.2 10.2 ± 0.6 10.2 ± 0.6 1.6 ± 0.2 2.2 ± 0.5 189 ± 10 NR 

Leccio del Corno [6] Campania 140.0 43.5 NR NR NR NR 896.8 279.2 193.0 16.2 NR 18.1 NR 176.2 

Mixture [7] Sicily 36.7 ± 20.7 23.1 ± 22.8 1.7 ± 0.8 1.7 ± 0.7 NR 
347.6 ± 

180.3 
37.0 ± 17.0 374.8 ± 319.2 126.1 ± 43.3 NR NR 12.3 ± 0.7 159.1 ± 45.2 NR 

Mixture [7] Puglia 21.8 ± 20.0 12.8 ± 17.3 1.9 ± 0.5 1.4 ± 0.1 NR 
631.2 ± 

216.3 
187.2 ± 110.3 619.0 ± 171.1 434.7 ± 235.2 NR NR 14.1 ± 1.3 

335.2 ± 

112.9 
NR 

Mixture [7] Tuscany 13.5 ± 11.4 5.0 ± 4.4 1.6 ± 0.8 1.7 ± 0.7 NR 
479.5 ± 

151.1 
294.7 ± 330.9 689.4 ± 385.3 327.0 ± 245.7 NR NR 13.8 ± 0.9 

348.2 ± 

148.5 
NR 

Mixture [7] Lazio 14.5 ± 8.0 6.0 ± 5.5 1.9 ± 0.8 1.7 ± 0.4 NR 
565.0 ± 

209.0 
59.3 ± 41.8 840.2 ± 418.7 188.1 ± 25.0 NR NR 14.2 ± 1.6 238.5 ± 70.1 NR 

Ogliarola di 

Lecce [5] Apulia 6.6 ± 0.8 NR NR NR NR NR 24.1 ± 0.4 64.9 ± 0.6 64.5 ± 0.8 64.5 ± 0.8 4.6 ± 0.6 7.6 ± 0.3 d 278 ± 9 NR 

Oliva Bianca [8] Campania 12.0 ± 0.6 16.4 ± 0.0 0.5 ± 0.0 1.1 ± 0.0 NR <LOD 85.9 ± 0.5 33.4 ± 0.0 122.4 ± 3.9 255.2 ± 7.1 NR 17.2 ± 2.4 648.9 ± 2.8 NR 

Oliva Grossa [5] Apulia 12.1 ± 0.5 NR NR NR NR NR 34.3 ± 0.8 124.4 ± 0.5 103.4 ± 0.8 103.4 ± 0.8 21.9 ± 0.6 16.7 ± 0.6 273 ± 3 NR 

Oliva Rossa [9] Bari 0.4 ± 0.1 0.5 ± 0.0 0.2 ± 0.0 NR NR NR NR 25.8 ± 4.6 8.6 ± 1.7 14.0 ± 0.8 9.9 ± 0.7 6.8 ± 0.6 NR 237.2 ± 4.5 

Cultivar Location Location HT TY VA PCA CA OLE OLEAG OLEAC LA OLEOC PINO LU TPC 

Orniella [5] Apulia 7.1 ± 0.1 NR NR NR NR NR 26.2 ± 0.8 13.2 ± 0.5 6.7 ± 0.7 6.7 ± 0.7 1.6 ± 0.4 13.2 ± 0.2 198 ± 3 NR 

Quercetano [10] 
Tuscany (hi-

lls) 
678.2 ± 24.3 771.8 ± 38.7 6.8 ±  0.3 3.2 ± 0.2 NR NR 330.8 ± 9.4 803.3 ± 46.1 756.1 ± 54.3 1102.6 ± 71.3 1819.4 ± 52.0 64.3 ± 4.1 NR NR 

Quercetano [10] 
Tuscany 

(plains) 
2167.8 ± 93.3 

1697.5 ± 

123.0 
4.0 ± 0.1 10.3 ± 0.7 NR NR 244.5 ± 8.7 

2610.9 ± 

169.5 
251.7 ± 20.0 

1316.2 ±  

95.0 
664.6 ± 23.8 85.8 ± 6.2 NR NR 
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Supplementary Table S2. Cont 

Cultivar Location Location HT TY VA PCA CA OLE OLEAG OLEAC LA OLEOC PINO LU TPC 

Spina [5] Apulia 0.9 ± 0.5 NR NR NR NR NR 52.6 ± 0.6 19.4 ± 0.3 12.4 ± 0.8 12.4 ± 0.8 3.4 ± 0.5 7.8 ± 0.5 d 138 ± 7 NR 
Lebanon 

Baladi [11] Abdeh 4.3 3.2 2.8 2.2 NR NR NR 27.0 NR 73.5 NR 7.2 321 NR 

Baladi [11] Abdeh 3.7 2.2 2.7 1.9 NR NR NR 27.8 NR 48.4 NR 3.9 301 NR 

Morocco 

Arbequine [12] Meknes NR 22.0 ± 3.0 1.5 ± 0.3 NR NR 3.9 ± 0.2 NR NR NR NR NR 4.1 ± 0.1 NR NR 

Arbosana,  Arbequine)  

[12] 
Meknes NR 13.8 ± 0.0 4.5 ± 0.1 NR NR 3.0 ± 0.5 NR NR NR NR NR 4.0 ± 0.3 NR NR 

Koroneiki  [12] Meknes NR 14.0 ± 1.0 6.0 ± 2.0 NR NR 5.8 ± 0.6 NR NR NR NR NR 1.0 ± 0.0 NR NR 

Picholine [13] Taounate 6.4 ± 0.5 <LOD NR NR NR NR 231.3 ± 4.4 3.1 ± 0.1 57.3 ± 2.9 <LOD NR <LOQ 354.2 100.4 ± 0.1 

Picholine [13] Chefchaouen 40.0 ± 1.5 300.6 ± 11.3 NR NR NR NR 198.3 ±_ 13.2 33.3 ± 1.9 21.4 ± 0.4 <LOQ NR 6.4 ± 0.2 723.4 55.3 ± 0.3 

Picholine [13] Taza 2.8 ± 0.1 <LOD NR NR NR NR 18.6 ± 0.0 2.3 ± 0.0 1.2 ± 0.1 <LOQ NR 7.8 ± 0.7 50.4 38. ± 0.1 

Picholine  [12] Meknes NR 29.4 ± 0.6 1.9 ± 0.3 NR NR 5.6 ± 0.4 NR NR NR NR NR 2.1 ± 0.0 NR NR 

Picual  [12] Meknes NR 12.0 ± 6.0 2.0 ± 1.0 NR NR 1.5 ± 0.8 NR NR NR NR NR 2.0 ± 1.0 NR NR 

Spain 

Arbequina [14] Extremadura 1.6 ± 1.8 1.3 ± 1.0 1.2 ± 0.9 0.3 ± 0.3 NR NR 25.0 ± 5.2 NR NR 77.4 ± 84.3 NR 2.5 ± 5.5 
200.2 ± 

177.1 
NR 

Arbequina [15] Zaragoza 2.5 ± 0.2 1.9 ± 0.7 0.7 ± 0.1 0.2 ± 0.1 15.5 ± 3.3 NR 11.6 ± 1.6 26.6 ± 4.8 2.8 ± 0.9 17.4 ± 2.1 6.2 ± 2.1 NR 367.6 187.9 ± 15.1 

Arbequina [16] Mallorca 42.0 ± 0.3 6.8 ± 0.2 0.2 ± 0.0 0.4 ± 0.1 0.0 ± 0.0 NR 5.5 ± 0.0 93.0 ± 4.9 16.3 ± 5.7 6.4 ± 3.9 2.5 ± 0.1 3.0 ± 0.2 180.9 ± 5.9 NR 

Blanqueta [17] Jaén 6.7 ± 0.0 3.6 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.1 ± 0.0 20.0 ± 0.1 NR 59.8 ± 0.3 1067 ± 6.0 37.2 ± 0.2 313.2 ± 1.8 2.0 ± 0.0 0.3 ± 0.0 NR NR 

Corbella [18] Barcelona 0.7 ± 0.1 NR NR 0.7 ± 0.0 NR NR 135.9 ±3.0  NR 11.9 ± 0.5 NR 6.6 ± 0.7 0.3 ± 0.0 483.7 ± 26.6 NR 

Cornicabra [14] Extremadura 10.2 ± 12.7 9.3 ± 12.5 0.2 ± 0.3 0.3 ± 0.4 NR NR 94.6 ± 107.9 NR NR 230.4 ± 138.6 NR 1.0 ± 1.4 
632.6 ± 

405.9 
NR 

Cornicabra [15] Toledo 8.1 ± 3.5 8.7 ± 0.2 1.5 ± 0.6 0.3 ± 0.0 3.3 ± 1.0 NR 13.4 ± 1.0 1.1 ± 0.0 6.1 ± 1.8 6.4 ± 0.8 6.3 ± 2.4 NR 214.9 241.4 ± 2.3 

Cornicabra [16] Toledo 34.5 ± 13.0 13.8 ± 3.1 0.2 ± 0.0 0.0 ± 0.0 0.0 ± 0.0 NR 25.4 ± 4.8 25.0 ± 4.2 21.2 ± 0.5 12.5 ± 11.9 1.9± 0.1 0.8 ± 0.0 138.9 ± 36.6 NR 

Cuquillo [15] Murcia 5.5 ± 0.5 5.4 ± 0.9 1.6 ± 0.2 0.2 ± 0.1 4.3 ± 1.8 NR 23.7 ± 4.1 11.1 ± 1.7 9.2 ± 2.4 9.4 ± 2.2 5.4 ± 0.3 NR 295.3 165.9 ± 9.6 

Empeltre [15] Teruel 4.3 ± 1.0 2.5 ± 0.3 1.2 ± 0.9 0.1 ± 0.0 11.4 ± 2.1 NR 4.8 ± 1.0 9.7 ± 0.6 5.4 ± 0.2 8.6 ± 1.8 4.3 ± 1.2 NR 195.2 344.3 ± 15.4 

Habichuelero [17] Jaén 3.7 ± 0.1 3.2 ± 0.1 0.0 ± 0.0 0.1 ± 0.0 5.4 ± 0.1 NR 84.4 ± 1.4 292.8 ± 4.9 107.0 ± 1.8  104.7 ± 1.8 0.6 ± 0.0 0.2 ± 0.0 NR NR 

Hojiblanca [15] Jaén 0.8 ± 0.0 4.3 ± 0.9 2.7 ± 0.1 0.7 ± 0.1 2.9 ± 0.9 NR 5.6 ± 0.1 2.8 ± 0.9 7.3 ± 0.6 6.9 ± 0.2 4.8 ± 1.1 NR 210.9 286.8 ± 9.7 

Hojiblanca [16] Antequera 28.31 9.941 0.356 0.384 0.008 NR 10.18 56.14 3.9 4.747 0.738 1.561 127.7 NR 

Hojiblanca [16] Córdoba 28.7 ± 1.8 7.3 ± 2.8 0.5 ± 0.1 0.9 ± 0.1 0.0 ± 0.0 NR 21.0 ± 9.5 19.7 ± 5.7 23.3 ± 20.1 4.7 ± 2.0 0.3 ± 0.9 2.0 ± 1.2 115.2 ± 23.8 NR 

                



Nutrients 2022, 14, 1440 8 of 11 
 

 

Supplementary Table S2. Cont 

Cultivar Location Location HT TY VA PCA CA OLE OLEAG OLEAC LA OLEOC PINO LU TPC 

Hojiblanca (organic) 

[19] 
Córdoba 4.5 ± 1.1 NR NR 0.7 ± 0.1 NR NR 7.2 ± 1.0 NR 54.6 ± 10.6 186.7 ± 40.6 0.5 ± 0.1 22.7 ± 5.1 456.9 ± 56.7 NR 

Hojiblanca 

(conventional)  [19] 
Córdoba 3.6 ± 1.3 NR NR 1.0 ± 0.4 NR NR 4.7 ± 0.4 NR 34.7 ± 8.0 132.1 ± 37.0 0.8 ± 0.1 19.3 ± 5.4 338.2 ± 43.0 NR 

Lechin [15] Sevilla 5.4 ± 1.8 4.1 ± 1.4 0.8 ± 0.1 0.1 ± 0.0 6.3 ± 2.3 NR 11.9 ± 3.6 7.2 ± 2.3 5.4 ± 0.9 8.7 ± 1.7 4.5 ± 1.0 NR 303.9 191.4 ± 8.1 

Lechin [20] Granada 3.9±0.0 7.3±0.1 0.5±0.0 0.1±0.0 NR NR 0.3±0.0* NR NR NR 3.5±0.0 NR NR 264±17 

Manzanilla [15] Cáceres 1.9 ± 0.4 4.3 ± 1.3 1.2 ± 0.0 0.4 ± 0.1 1.3 ± 0.6  6.7 ± 2.0 11.2 ± 3.2 7.1 ± 1.6 14.9 ± 1.6 6.1 ± 0.9 NR 214.5 234.7 ± 14.9 

Manzanilla [14] Extremadura 8.5 ± 9.3 13.0 ± 8.5 0.5 ± 0.3 0.7 ± 0.4 NR NR 89.2 ± 71.4 NR NR 117.3 ± 123.0 NR 2.5 ± 3.7 
468.8 ± 

348.2 
NR 

Manzanilla [14] Extremadura 6.2 ± 3.9 7.1 ± 2.8 1.2 ± 1.4 1.5 ± 0.7 NR NR 150.7 ± 94.2 NR NR 151.6 ± 93.4 NR 2.7 ± 4.0 
497.5 ± 

284.1 
NR 

Morisca [14] Extremadura 6.7 ± 3.8 4.9 ± 2.0 0.5 ± 0.4 2.2 ± 1.3 NR NR 47.4 ± 37.8 NR NR 259.3 ± 184.1 NR 2.2 ± 2.8 
550.2 ± 

346.8 
NR 

Pico Limón [14] Extremadura 12.4 ± 16.5 9.7 ± 13.7 0.7 ± 0.6 0.3 ± 0.5 NR NR 77.7 ± 128.2 NR NR 135.3 ± 123.3 NR 3.4 ± 5.4 
406.8 ± 

415.2 
NR 

Picual [14] Extremadura 12.8 ± 9.6 7.8 ± 4.4 1.3 ± 0.7 0.7 ± 0.3 NR NR 49.4 ± 61.0 NR NR 95.4 ± 54.9 NR 4.7 ± 7.9 
380.4 ± 

252.8 
NR 

Picual [17] Jaén 0.7 ± 0.0 2.2 ± 0.1 0.6 ± 0.0 0.3 ± 0.0 3.3 ± 0.1 NR 98.8 ± 2.9 174.0 ± 5.3 104.0 ± 3.1 31.6 ± 0.9 3.2 ± 0.0 4.7 ± 0.1 NR NR 

Picual [15] Jaén NR 4.0 ± 0.8 0.6 ± 0.2 0.2 ± 0.1 2.1 ± 0.2 NR 0.1 ± 0.0 0.1 ± 0.0 11.2 ± 0.9 5.8 ± 1.7 3.9 ± 0.9 NR 86.9 249.5 ± 22.1 

Picudo [15] Córdoba 5.9 ± 0.8 7.8 ± 3.8 1.4 ± 0.3 1.5 ± 0.0 4.6 ± 0.8 NR 10.2 ± 1.6 12.6 ± 2.9 9.5 ± 2.1 17.9 ± 1.6 7.8 ± 1.7 NR 339.9 194.2 ± 15.0 

Picudo [16] Córdoba 11.4 ± 1.9 24.0 ± 5.3 0.2 ± 0.0 0.4 ± 0.1 0.0 ± 0.0 NR 18.6 ± 2.7 33.8 ± 0.9 13.1 ± 9.8 6.4 ± 8.1 0.0 ± 0.0 1.6 ± 0.2 113.5 ± 19.5 NR 

Picudo [16] Granada 12.4 0.0 0.1 0.0 0.0 NR 43.0 27.6 6.8 3.5 0.2 1.9 101.8 NR 

Sevillana [17] Jaén 0.9 ± 0.0 2.44 ± 0.0 0.6 ± 0.0 0.3 ± 0.0 2.0 ± 0.0 NR 11.1 ± 0.0 104.4 ± 0.3 9.4 ± 0.0 25.1 ± 0.0 8.0 ± 0.0 2.9 ± 0.0 NR NR 

Verdial [14] Extremadura 8.0 ± 10.8 10.0 ± 10.2 0.4 ± 0.4 1.0 ± 0.7 NR NR 39.4 ± 39.8 NR NR 187.7 ± 213.7 NR 3.5 ± 4.3 
551.4 ± 

497.1 
NR 

Tunisia 

Arbequina [21] Borj El Amri 2.7 ± 0.1 1.3 ± 0.0 0.6 ± 0.0 0.3 ± 0.0 NR 2.6 ± 0.0 NR NR 0.2 ± 0.0 NR 4.9 ± 0.0 12.6 ± 0.2 109.2 ± 0.0 NR 

Chemlali [22] Hammamet 17.0 ± 0.1 40.5 ± 0.4 11.2 ± 0.2 1.5 ± 0.1 NR 21.7 ± 0.9 26.9 ± 0.8 8.2 ± 1.1 11.3 ± 1.1 6.6 ± 0.4 23.8 ± 1.3 4.9 ± 0.1 NR NR 

Chemlali [22] Gafsa 9.6 ± 0.1 36.4 ± 0.3 1.8 ± 0.1 8.5 ± 1.2 NR 2.3 ± 0.1 26.3 ± 1.2 11.8 ± 0.6 3.9 ± 0.4 1.5 ± 0.1 2.7 ± 0.3 1.1 ± 0.1 NR NR 

Chemlali [22] Kairouan 12.7 ± 0.1 25.1 ± 0.6 1.2 ± 0.9 1.4 ± 0.1 NR 12.3 ± 0.7 79.8 ± 1.4 23.9 ± 0.9 9.7 ± 0.9 2.0 ± 0.7 22.0 ± 0.6 5.8 ± 0.6 NR NR 

Chemlali [22] Sfax 19.8 ± 0.2 16.0 ± 0.1 1.6 ± 0.4 1.5 ± 0.2 NR 7.5 ± 1.0 43.7 ± 0.7 3.3 ± 0.4 4.1 ± 0.4 1.1 ± 0.5 23.2 ± 0.3 5.9 ± 0.2 NR NR 

Chemlali [22] Zarzis 24.1 ± 0.2 19.5 ± 0.2 1.4 ± 0.6 1.5 ± 0.4 NR 1.5 ± 0.4 60.2 ± 1.0 12.3 ± 0.8 6.1 ± 1.2 1.5 ± 0.1 2.8 ± 0.1 1.7 ± 0.1 NR NR 
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Cultivar Location Location HT TY VA PCA CA OLE OLEAG OLEAC LA OLEOC PINO LU TPC 

Chetoui  [21] Borj El Amri 15.1 ± 0.2 23.2 ± 0.3 1.1 ± 0.0 0.8 ± 0.0 NR 2.2 ± 0.0 381.6 ± 15.5 NR 9.7 ± 0.4 NR 6.5 ± 0.1 13.2 ± 0.3 492.6 ± 15.0 NR 
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